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2-3-4 NOEMBΡIOY 2013
METROPOLITAN EXPO

ΚΥΡΙΑΚΗ 3 NOEMBΡIOY 2013 
Αίθουσα Συνεδρίων, Hall 1

« Το παρόν & το µέλλον 

των Ελληνικών σφαγείων»
Σε συνεργασία µε τον Πανελλήνιο Σύνδεσµο Βιοµηχανικών Σφαγείων & Κρέατος

στο πλαίσιο της...

10.30 Προσέλευση - Εγγραφή

11.00 Έναρξη ηµερίδας - Χαιρετισµοί φορέων

11.20 ∆ιασφάλιση υγιεινής και ποιότητας των σφάγιων - Ιδανικές θερµοκρασίες και διαδικασία συντήρησης σφάγιου 
 Ιωάννης Αµβροσιάδης, καθηγητής κτηνιατρικής Α.Π.Θ. 

11.40 Αποτέφρωση ζωικών υποπροϊόντων κατηγοριών 1, 2, 3 
 Αντώνης Σωτηρίου, διπλωµατούχος µηχανολόγος, ηλεκτρολόγος µηχανικός, εταιρεία ΑΣΤΕ

12. 00 ΕΛΓΟ – ∆ΗΜΗΤΡΑ / Ηλεκτρονική διασύνδεση σφαγείων µέσω συστήµατος Άρτεµις
  Βασίλης Παλιούρας, ∆ιπλ. Ηλ/γος Μηχ/κος & Μηχ/κος Η/Υ MSc in Information Security,  

Προϊστάµενος Τµήµατος Πληροφορικής, πρώην ΕΛΟΓΑΚ

12.20 Σταβλικές εγκαταστάσεις ως παράγοντας για την παραγωγή ποιοτικών προϊόντων 
 Νίκος Παπαδόπουλος, Γεωπόνος Επιστήµης & Τεχνολογίας Τροφίµων, ∆ιοίκηση Ανθρωπίνου ∆υναµικού MSc. / Ελληνική Γεωργία 

12.40 Το µέλλον των βιοµηχανικών σφαγείων. Βιωσιµότητα και προοπτικές  
 Νίκος Κασαλιάς, κτηνίατρος - µικροβιολόγος τροφίµων 

13.00 Καθαρισµός και απολύµανση εργαλείων κοπής - Tεχνολογία “ Inspexx”
 Κώστας Καδραµίτσης, διευθυντής marketing και υποστήριξης πωλήσεων Food & Beverage Division 

13.20  Ανοικτή συζήτηση της διοίκησης και των µελών Πανελλήνιου Συνδέσµου Σφαγείων 
µε εκπροσώπους Οµοσπονδιών, Συνδέσµων, Σωµατείων & Ενώσεων. 

14. 30 Λήξη ηµερίδας

Η παρακολούθηση της ηµερίδας είναι δωρεάν

ΧΟΡΗΓΟΙ ΕΚ∆ΗΛΩΣΗΣ


