
 

                                       

ΠΡΟΓΡΑΜΜΑ ΗΜΕΡΙΔΑ΢ 

Σετάρτη 20 Μαΐου 2015 

           « Μέλιςςασ έργα, ανθρώπων αγαθά» 

19:00-19:15     Χαιρετιςμοί 

19:15-19:40     Μάρκοσ Νικολάου, Υπεφθυνος Κ.Π.Ε. Φιλιατών  MSc :  

                            «Αρχζσ πρακτικισ μελιςςοκομίασ» 

19:40-20:00     Ζουμποφλθσ Πζτροσ, Διοικθτικόσ Προϊςτάμενοσ Επιμελθτθρίου Θεςπρωτίασ :  

                          « Η επιχειρθματικι μελιςςοκομία και το βιολογικό μζλι, ωσ τοπικό προϊόν τθσ 

                               Θεςπρωτίασ»        

20:00-20:20     Σουπιόσ Ιωάννθσ, Διαιτολόγοσ-Διατροφολόγοσ, Εκπαιδευτισ Δ.ΙΕΚ Ηγ/τςασ: 

                           «Η διατροφικι αξία του μελιοφ και οι κετικζσ επιδράςεισ του ςτθν υγεία» 

20:20-20:30      Διάλειμμα 

20:30-20:50     Δάλλασ Ηλίασ, Αρχιμάγειρασ-chef- Εκπαιδευτισ ΙΕΚ  Κζρκυρασ : 

                          «Μζλι: ιδιότθτεσ και τρόποι ορκισ αξιοποίθςισ του ςτθ μαγειρικι» 

20:50-21:10      Καηιάνθσ Στζφανοσ, Ζαχαροπλάςτθσ chef Pattisserie- Εκπαιδευτισ ΙΕΚ  Κζρκυρασ: 

                          «Βιολογικό μζλι & ορκι εφαρμογι ςτθ ηαχαροπλαςτικι» 

21:10-21:30      Νικολάου Θωμάσ, Αρχιμάγειρασ-chef Εκπαιδευτισ Δ.ΙΕΚ Ηγ/τςασ: 

                         «Πρακτικι εφαρμογι τθσ χριςθσ του μελιοφ ςτθν κακθμερινι διατροφι» 

21:30-21:45      Ερωτιςεισ – Συηιτθςθ 


